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CENTRO DI RICERCA APPLICATA
NEL SETTORE AGRO-INDUSTRIALE
UNITA LOCALE DI SAN GIULIANO Di PUGLIA

MISSION:

* (roare imovazione & travferirlo of seftore agre-
industricle. .

= Fornire essisienin specdalizzoio ned setiore ofivicole ¢
latfiero-coseario.

« Fare ricerca sdentifico opplicato.

= Fromuevere soburioni innovetive od ecosomiche per il
migliorarsento dei reddifi.

* Migliorore Flmmogine ¢ lo visibilitd dei prodotti locli s
meccoti narienall ed imfernazionail.

* (reare oucwpaxioee.

= Fornire compelenze od oysivienyn specinlinzniy ofle
Ei‘qlﬂlnlrltl

VISION:

-HIH]EEI#I!

* Propersi came il brocdo operative, sul territorie, degli
enii di ricercn € svilppo.

| HOSTRI OBIETTIVE

* Rocoogliere infermazioni sul seitore olivicolo e
Inttiere-caseario e creare sna banco dali wiilizzabile
per statisfiche ¢ studi di settore.

* Individuare i punti deboli delle filiere e formire
solurioui per migliorarle.

= Favorire ko cooperozions e /o lo condivisione dei
serviri.

CENTRO D RICERCA APPLICATA
NEL SETTORE AGRO-INDUSTRIALE

UNITA LOCALE PST “MOLISEINNOVAZIONE”
VIA DELLE ROSE, 17
86040 SAN GIULIANO DI PUGLIA

ORARID DI APERTU
LUNEDI E MERCOLEDI: H. 10.00-12.30; 15.00-17.30

TEL. /FAX + 39.0874.737814
E-MAIL: OLIO@PSTMOL.IT
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CENTRO SOCIALE,

PIALZZA PRIMAVERA

SAN GIULIANC DI PUGLIA
(VILLAGGIO TEMPORANEQ)
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QUALITA, GENUINITA E TIFICITA &
DELL’0LIO EXTRA VERGINE DI QFfVA

-i&:-;:iﬁigﬁagnfiﬁ
benst tont] concel In w.isii,«irm__!!___ dal vari

Eﬁ:iiiﬁn&li h.:____.._-_,___._
o quonbo dette, & quesi impassibila dive so un olio & pli busno di
~un ltro, meatre & possibile dire dee en olio Aspatio determinod

un reqto perseguibile dollo lagge. Lo genuinitd & un presupposta
dallo qualist; un olia & qualitd deve assare per prime coso genuing
menire nen & sampre voro il contresa,

il comcetio di tipidta. L'olis di oliva exiro vergine figica fros ko
sun spedfidit do mo strefta o insdndibile legame con if terriferia
in o & prodofm. b nom sgnifien che il prodatie fipico s
“migliore” dagli olii mo samplicemente che esso possiede dell
porticalariti che lo rendono divarsa, inforsi, uno volta soddisfeti |
eriteri di genuinitd & gualitd, accante alla differsazinrioes merces-
logien, & possibile una Npizzaxione bossto su differeacs mella
mpesitione dovute o foslori ombienioli @ non generalizeabil
allinforo cotegoric mescaologica di apportemenze. In lines
gonarale, lo compesizions & il risubate disterzioni lagate o vari
fatvori quali In condizien] pedocimtiche, s tacnichs coltural, b
variti, | dsheeni di rocechio, lo teenclogio &'estrozions: dall'oli,
ote. Lo voriobilis che corotiorizzs § soddati fotterd & cmesa di
elerogenalit di composizions, ma # rogiosevele peasore dhe
questl sano dmill per una stessa Toma. La fipidhd & um volide
sirumenta per ba tutela ¢ lo valorizrarions dellslio extro vergine
d'clive. Propro do gueste considerariond ¢ nate ko necessith di
cerfificors bo fipidtd delle produzionl modionte I Regoloments o
2081,/92 che disdipling gl olf o Deneminerione & Origine Protetta
(DOP).

PRIMI RISULTATI E PROSPETTIVE FUTURE
DEL “CENTRO DI RICERCA APPLICATA
NEL SETTORE AGRO-INDUSTRIALE"

07 MARZO 2008 ore 10.00
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Hlstrozione @ gestions strategica dol progette
Marco D'IMPERIO

RISAUKSAIFLE ORI LGCALE B0 SAN GULILAT B PUGLA
Attivid svolta dol Ceniro di Ricere Applicnio
@ prospetive fulure

LA CONSERVAZIONE
DELL OLIO EXTRA-VERGINE DI OLIVA'

S non vengons prese ke oppartune precurion, dronds ls meservozions
s pus verificore s |'oumenty del'ndditd che Fimsorgers dello renaidita
coussto do Fenomeni ossidativi, Nei processi esidefivi giscana un ruclo
importonds | composhi anfissidanl | psl imporionti onfigssidanti sono |
polifenali, § toeoderali {olfa-tocaferclo o vitoming E) & o sguokes dhe
cotturome | rodico Beri responsobili dei proessi ossidotin.

Per mantensre inalterato nel sempe i livello quaStofive di ue dlio exiro
wergine di oliva ocoorre fenere soifo confralla | seguenti fatteri.

Contutto con I"ossigens dellorin

Lizsq fore; riempire quesi completamente i confensior; minimizzare lo
“presenza di arka nello spazlo di festa (sore ala).

Lo MO fore: evitore di denere | confenitori non completaments pieni.

Tipelogia di contenitori

(o far; wsare il vedro scor o "ol

Coso MOM fare; avitare i recipiesti in terrocoftn, in piefra, in velrerssin
gin

Dimeasioni dei redplentl

Cosa Fors: wsare, per il comsumo glornaliers, redpianti di ridomte diman-
soni, Usare, per |o cosservaziana delle scorte, contenitod df grosse
dimansiani dells ferma samplic,

Coso MOM fure; evitore | cotonitori dolle forme complasse.

Contutio con 'ocque & con | sedimenti solidi colloidali

(oo fare: travosare gl oli nel primi mesi & Birore con filkd di cotone
Mrofido o & callulosa.

Cosa NOM Fore; evitore che F'olis imonga @ contift per lungo fempo
con | sadimanti che 5 dopositano sul fonda dai redpiensi.
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VICE PRESIDENTE P MOLBERRYVOCATONE

MINA: le otfivitd del distretin pel ferrilorio
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pﬁtﬁ{ risubtoti reltivi olle omolis degh

Giovonni CANNATA
prioat Unneessd posa Srene oo Mot

La temperatura

Lot fare; consarvors |"elio o termperature menprese trofd 142718 C
Lozn MON fare: evitore tempernture superier of 25 ( od evitors dhe
Falio i salidifichi.
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